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              ΥΛΙΚΑ

           2   πακέτα   μπισκότα     τύπου   Πτι  Μπερ     

           100    γραμμάρια   ζάχαρη  χοντρή  

           100    γραμμάρια   σοκολάτας   υγείας    

           250     γραμμάρια   βούτυρο    βιτάμ

            1       σφηνάκι     λικέρ  όποιο  σας  αρέσει  

           2-3    κουταλιές     κακάο  

5-6 Κουταλιές  τρούφα  σοκολάτα         
Για   τη διακόσμιση

            100   γραμμάρια   καρύδα   τριμμένη

            100    γραμμάρια    τρούφα    σοκολάτα

            100    γραμμάρια     τρούφα    πολύχρωμη

100 γραμμάρια  τριμμένα  μπισκότα   

20-30 χαρτάκια

Εκτέλεση  

Τρίβουμε  τα  μπισκότα  σε  μικρά  κομματάκια  και  τα  βάζουμε  σε  ένα  μεγάλο  μπολ.Έπειτα  ρίχνουμε  τη  ζάχαρη  το  κακάο  το  λικέρ  την  τρούφα  το  βούτυρο  και  την  σοκολάτα  και  τα  ανακατεύουμε  πολύ  καλά. Μετά  το  αφήνουμε  1-2  ώρες  στο  ψυγείο. Αφού   έχουν  τα  μπισκότα  απορροφήσει  τα  υγρά  αρχίζουμε  να  πλάθουμε  μικρές   στρογγυλές  μπαλίτσες. Μετά   τις  βάζουμε  εναλλάξ  πότε  στην  τρούφα  πότε  στην  καρύδα  και  πότε  στα  μπισκότα. 
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